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COMPROMI{S AMB MEDI AMBIENT | PROXIMITAT

Compromfis amb el medi ambient

Es paper que s’ha utilitzat és Alga Carta. Aquest paper va néixer els anys
90 com a soluci¢ al problema de la llacuna de Venécia, on la proliferacié
de ses algues i la falta d'oxigen posava en perill I'equilibri de I'ecosistema.
La recol-leccit de ses algues, es seu assecatge i posterior us com a
substitutiu de sa cel-lulosa en el paper, fa que aquest sigui biodegradable
i sostenible.

Ses cartes estan fetes amb molt d'amor al taller artesanal Artmoon a
Girona i dissenyades amb molt carinyo per la Cristina Llopart a Cadaqués.

COMMITMENT TO THE ENVIRONMENT

The paper which we have used is the Alga Carta. This paper was
developed in the 90's as a solution to the problem of the lagoons in
Venice where the proliferation of seaweed and the lack of oxygen placed
the balance of the ecosystem in danger. Once collected, the seaweed was
dried and later used as a substitute for the cellulose in the paper thus,
making it biodegradable and sustainable.

The menus are elaborated with much love and care in the artisan
workshop of Artmoon in Girona and designed with great taste by Cristina
Llopart in Cadaqués.
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VNS

Sensacions, historia, vida i coneixement son ses raons que em fan
triar una ampolla. Compartir-ho amb es comensals i esbrinar el que
els hi agrada, és el que m'omple i em fa sentir felig.

Sensaciones, historia, vida y conocimiento son las razones que me
llevan a escoger una botella. Compartirlo con los comensales
y averiguar lo que les gusta, es lo que me Ilena y me hace feliz.

Sensations, the history, life and knowledge are the reasons which
lead me to select a specific bottle.Sharing these wines with our
guests and discovering exactly what they like, is what fills me with

joy.

Sensations, histoire et connaissance sont les raisons qui m'aident
a choisirunvin. Partager avec vous et découvrir ce que vous aimez,

me rend heureuse.

Raim Crianca Celler Distancia
Uva Crianza Bodega @ Distancia
Grape Aging Wine cellar Distance
Ralsin Barrique Cave avin Distance
Ecologic i Biodindmic ECO Ecologic (510 ] Biodinamic NAT Vi Natural
Ecoldgico y Biodindmico Ecoldgico Biodindmico Vino Natural
Ecologique et Biodinamic Ecologique Biodinamic Natural Wine
Ecologique and Biodynamique Ecologique Biodynamique Vin Naturel

* Els vins amb asterisc els podeu trobar també en el format Magnum 150 c/

* Wines with asterisk will also be found in Magnum format 150 cl






blancs



o " Olancs CATALUNYA

0-80 KM EMPORDA
ﬂ\ PERAFITA PICAPOLL & Picapoll
, 12,5 % vol. Aromaticament agradable, lleuger i Unic. Vi crescut i & -

elaborat integrament a Cadaqués. Us el perdreu?
’@‘ Martin Faix¢ (Cadaqués)

PERAFITA
) 23.50¢€ © okm ECO
jL ANYET @ Garnatxa Blanca- Garnatxa Gris

12,4 % vol. Sense intervencid, sense barreres, tal com raja.Viu, cada @ .

‘w | copa ens sembla un vi diferent.Infusiona amb pells de 6-11 dies.
! @ La Gutina (Sant Climent Sescebes)

) 27.50 € © 39km NAT
/ﬂ\ MISSATGER BLANC AUTOCTON SELECCIO @ Garnatxa blanca - Garnatxa Roja - Macabeu
- 12,5% vol. Boca intensa secant, calid i fresc alhora, bones sensacions. @ 2 mesos cups de ciment a sota terra
» Records a pedra seca. Autentic i sense maquillatges.
(Je ’@ Celler Pujol Cargol (Masarac)
) 23.00¢€ © 38km
N\ ABRE TUS 0J0S -SOLO EL AMOR SALVARA EL € Gamatca
MUNDO 10,5 % vol. Suc de raim pur i dur, molt desenfadat. Un vi 0 -

totalment diferent i natural . Per tastar coses noves i diferents.
A2} S6lo el Mundo ( Vilajuiga )

23.75 € © 97km NAT

j 1 DESTI & Moscatell d'Alexandria

7 11,5 % vol. Cruixent, eléctric i adictiu. Moscatell més agil i fresc. @ B

Maceracié amb pells ( "orange" ), notes citriques.

’@‘ Cosmic Vinyaters (Agullana)
) 27.00¢ © 45km
J’L SARAU @ Garnatxa Roja - Macabeu
- 13,5 % vol. Lleugera maceracio, notes oxidatives delicades tipiques des @ -

nostru Emporda. Minima intervencid, maxima observacic.
l;‘ ’@‘ Rim Jordi Esteve ( Rabds )
) 27.00¢ © 32km 75

FINCA OLIVARDOTS GROC D'AMFORA @ Garnatxa Roja - Garnatxa Blanca - Macabeu

13 % vol. Flors seques i matisos anisats amb un fons mineral de pedra
seca.En boca és rodd, sedos i secant. Un gran vi empordanes.

] 4 mesos en amfores
@ Vinyes d'Olivardots (Capmany)

23.75 € © 45km




B
Olancs cATALUNYA

O
0-80KM EMPORDA
FLOW @ Carinyena-Merlot-Picapoll
12 % vol. Caracter calid en boca, diferent i entretingut en nas. @ -
Tarongina, mimosa i ametlles.
12) Sota els Angels (Cruifles)
24.50 € © 65km ECO
AURIA & Moscat de gra petit
13,50 % vol. Molt floral, fruites tropicals..tocs lleugerament dolcos. @ -
En boca és golds, fresc, persistent i equilibrat.Vols un vi afruitat? No
busquis més! @‘ Mas Llunes (Garriguella)
21.75 € © 28km -

DE CAP A PEUS

13 % vol. Aromes empordaneses: flor de taronger, pomes madures,
notes de mel. Expressiu i adient per qualsevol moment de I'apat.

21.25 ¢

@ Garnatxa blanca - Macabeu
@ 20% del vi 4 mesos roure francés

’@‘ Jordi Qliver Conti (Garriguella)

© 28km

VALENTIA

12 % vol. Varietat i terroir en estat pur, una carinyena que s'ha deixat
lliure i s'ha deixat fer, una puresa.Sense por!

33.00 €

@ Carinyena Blanca
@ 50% del vi 3 mesos en Castanyer

’@ Cosmic Vinyaters(Agullana)

© 45km

™~

<

IX!

13,5 % vol. Delicats aromes a herbes seques del Mediterrani, notes

ataronjades, especiades. Salinitat, entrada fresca i estructurada alhora.

28.50 €

@ Garnatxa Roja i Blanca - Muscat
@ Selva de Mar ( Somni D'istiu )

© 15km

TERRA REMOTA CAMINANTE

13 % vol. Especiat amb notes de fusta secant. Mineral, gras i fresc
alhora. Elegancia i frescor alhora.

33.00 €

@ Garnatxa-Chardonnay-Chenin
@ 6- 8 mesos de roure frances
’@‘ Terra Remota (Capmany)

@ 45km ECO

VINYA SELVA DE MAR

14 % vol. Molt caracteristic, Unic i exclusiu. Notes agradablement
amargants, oxidatives i amb un toc lleugerament confitat.

32.00 €

@ Moscatell d'Alexandria - Garnatxa Roja

@ Vinya Selva Mar ( Selva de Mar)

© 15km




o " Olancs cATALUNYA
0-80 KM EMPORDA

Carinyena Blanca-C. Roja-

AL MASIA CARRERAS G. Blanca - G. Gris - Picapoll

14,5 % vol. Voluminds en boca que acaba amb una final especiat i

. ) . ) . ) 12 mesos de roure frances
s @marg.Les sensacions finals sén de civada, calidesa i cremositat.
Marti Fabra (St Climent Sescebes)

) 33.00¢€ 39 km

SINGULARS CARINYENA BLANCA

13 % vol. Pura carinyena, elegant i molt fresca. Fina salinitat, mineral i
harmonic. Gastronomic. Un cop obert és imparable, canviant .

Carinyena Blanca
5 mesos roure frances i ou formigd

Mas LLunes ( Garriguella)

K9 B> B @ KO B B B

38.00 € 29k 7
Garnatxa Gris - Garnatxa Blanca -
MERAVELLES Carinyena Blanca

13,5 % vol. Tocs lleugerament confitats i glicérics. Blanc de guarda i
gastronomic, molt interessant. LLarguissim en boca, persistent.

12 mesos en doliums de ceramica blanca

Sota els Angels (Cruilles)

K9 B> BB <&

43.00 € 65 km ECO
PLA DE TUDELA € Picapolla Blanc
13 % vol. LEmporda dins una ampolla. Salinitat, energia atramuntanada @ 7 mesos en ous de ciment
i caracter dnic. Tensio viva, molt subtil. Increible.
1A} Anna Espelt (Mas Mares)
46.00 € © 20km £CO
FANNY @ Garnatxa Blanca - Malvasia
12,5 % vol. Notes fruita blanca madura en nas molt agradables. En boca i
és un vi amb tensid, sec, rodd i ben elaborat .Molt agradable en tots els
sentits. 1) Lopez&Schlecht (Fonteta)

28.00 € © 68km NAT




O

1971-298 KM

" DOlancs cATALUNYA
PENEDES

CA N'ESTRUC [BI]

11,5 % vol. Fonoll, flors blanques i ametlla crua. Suc de raim, textura
sedosa, fresc, llarg recorregut i amb un final lleugerament sall.

26.25 €

@ Xarel.lo - Macabeu - Parellada
(& Ou formigé ( fermentacié )
’@ Ca N'Estruc - Anna Marti ( Esparreguera )

© 192km

CAN SUMOI XAREL.LO

12,5 % vol. Cruixent, profund i sincer. Entrada lleugera, pur i fresc. Terrés
i sabords. En boca €s intens i agil a la vegada.

@ Xarel.lo
@ -

Wm @‘ Can Sumoi (Sant Sadurni d’Anoia )
) 26.25€ © 198km —
INSTINT ANIMAL & Malvasia- Macabeu-Xarel.lo

11,5 % vol. Notes de fruita tropical tipiques de la varietat, amb torrats
suaus que I'hi aporten complexitat. Facil, sempre agrada.

2575 ¢

’@\ Cal Xurriu (Sant Sadurni d'Anoia)

@ 198 km

NAT

SICUS SONS

10,5 % vol. Intensitat, concentracid i maxima expressio en nas.
Maceracic amb pells i molta mineralitat.250 ampolles

55.00 €

@ Cartoixa

@ 5 mesos amfora enterrada a la vinya
’@ Sicus ( Bonastre)

@ 248 km ECO

HEY!

11 % vol. Clars records as fonoll i anisats. Vibrant i cruixent. Acidesa
vegetal que el fa tremendament adictiu, molt agradable en boca.

2475 ¢

@ Macabeu - Xarel.lo
@ 12 mesos barrica ( n+ Xarel.lo)
@ Amés Barieres (La Munia)

@ 215 km NAT

ENCENEDOR DE BENZINA

13 % vol. Notes molt caracteristiques d'umami. Polvora, fusta integrada
ressaltant sa varietat sempre. Gastronomic, diferent i molt adictiu.

29.00 £

@ Xarel.lo

@ 10 -12 mesos en barriques
{2} Enlaire Vins ( Subirats )

@ 157 km ECO

BLANC SENSE PAPERS

12 % vol. En Ferran ha fet tres veremes diferents de sa mateixa vinya
per trobar sa puresa d'aquest precids vi. Estructura, joventut i vivacitat.

27.50 €

@ Xarel.lo

(&) Damajoana i botes noves
" Bodega Clandestina (Sant Marti Sarroca )

@ 216 km NAT



O
191-298KM

" Olancs CATALUNYA
PENEDES

LES FEIXES

11,5 % vol. Un vi d'estona, de deixar fer. Plantes de més de 60 anys,
intangible. Delicioses notes herbacies, fresc i molta tendresa.

@ Macabeu

(= 50% vi roure francés - Crianga ampolla

@ Cal Xurriu ( Torrelavit )

) 3875¢ © 198km
NAT
XAREL.LO VINYA DEL NOGUER $ Xarello
12 % vol. Pura energia, electricitat.. Humil i directe ens mostra el @ Foudres i amfora
potencial des Xarel.lo sobre sols calcaris, maxim respecte. Vinarro!
@‘ Pepe Raventds ( Montmell )
38.00 € © 226 km
TU-CHE & Chenin Blanc

12 % vol. 7 setmana maceracic amb pells. Expressio pura del raim i de
la terra. Flors blanques, lleugeresa i agilitat en boca, acidesa. Autentic

29.75 €

’@ La Vinaventura (Torrelles de Foix)

@ 173 km N

L ROCA!

e

EL ROCALLIS

13 % vol. Potent i intens, fruita blanca i herbes. Persisténcia en boca,

profund, voluminds i alhora refrescant. Records de brioixeria,cremositat.

54.00 €

@ Incrocio Manzoni (Riesling/Pinot B)
@ 5 mesos roure frances
A5 Can Rafols dels Caus (El Garraf)

@ 212 km

SELMA DE NIN

12,5 % vol. Un blanc extrem i excepcional de gran qualitat. Amb una
personalitat immensa, fons fumat, mineral i elegant. Unic.

66.00 €

@ Roussanne-Marsanne-Parellada
Montonega-Chenin

@ 8 mesos de roure frances
’@ Celler Familia Nin Ortiz

@ 298 km NAT

OBSTINAT

10 % vol. Neix per demostrar la grandesa i la subtilesa de la maceracid
amb pells. Lacidesa ens marca la salinitat sense perdre concentracio ni
glicerina

56.00 €

@ Xarel.lo

@ 3 crianga ceramica i fusta

@ Joan Rubi¢ (Els Monjos)

© 211km

CISTELLER

% vol. Molta tensio, llevats i pells delicades. Pell de llimona, notes
herbacies i agilitat en boca. Un nou descubriment!

32.50 €

@ Xarel.lo

f&] 7- 8 mesos roure frances
AN Cisteller ( Subirats )

@ 157 km ECO



290 KM

" Olancs CATALUNYA
COSTERS DEL SEGRE

TALEIA

12,5 % vol. Fi, sedds, entrada amb nervi i un final llarg i salf.
Fermentacié en cups de pedra del s. XII. Dificil de comparar.

39.75 €

173 KM

@ Sauvignon Blanc = Semilldn
@ Part del vi Roure nou molt lleu
1a) Castell dEncts ( Talam )

@ 290 km

CONCA DE BARBERA

JL MILMANDA

13,5 % vol. Aromes intensos i complexes amb tocs de vainilla i peres de
t St.Joan. Paladar gras i molt ampli amb una excel.lent acidesa.

) 79.00 €

173 KM

@ Chardonnay

@ 12 mesos roure frances
’@ Torres ( Vimbodf)

© 279km

MONTSANT

DIDO BLANC

13,5 % vol. Records de tardor Mediterrania ,fruita madura i llavors...
Carnds i amb un final llarg. La voluptuositat, I'elegancia i la rectitud.

32.50 €

@ Macabeu-Garnatxa Blanca-Cartoixa
(B0 8-9 mesos de roure francés - Amfores
’@ Venus la Universal (Falset)

© 306 km

JKL VENUS

13 % vol. Madur i expressiu. Un vi llarguissim que a mesura que sobre,
es fa etern.Blanc amb anima de negre. No busquis, no trobaras res igual!

. 68.00 €

294 - 308 KM

@ Cartoixa

@ 10 mesos de roure frances
’@ Venus la Universal (Falset)

© 306 km

PRIORAT

LA SOLANA ALTA

14,5 % vol. Una Garnatxa del Priorat amb la maxima expressio, de
caracter i contundent. Un blanc que fa ombra a altres negres.

. 54.00 ¢

@ Garnatxa Blanca
(G 8-9 mesos de roure frances - foudres
’@ Mas Alta (Vilella Alta)

© 318km

PEDRA DE GUIX

13% vol. Combinacid perfecte entre extraccid,oxidacic i maceracio.
Suavitat exquisida sense perdre l'origen. Molt i molt complexe.

88.00 €

@ Pedro Ximénez- Macabeu- Garnatxa bl
@ 24 mesos de fusta
@ Terroir al Limit (Torroja del Priorat)

© 302km



294-308 KM

" Olancs CATALUNYA
PRIORAT

VI DE VILA DE PORRERA

15 % vol. Perfilat, i amb un caracter inconfundible en boca. Tocs
oxidatius i madurs, acidesa en boca. Gran via un gran preu.

29.25 ¢

Garnatxa Blanca- Picapoll-Macabeu-Pedro

Ximeénez

fc] 9 mesos bétes velles - Ciment - Damajuanes

@ Cims de Porrera

@ 294 km

NELIN

14% vol. Austeritat i finura, I'interpretacid perfecte del Priorat. Impregna
tot es paladar amb sa seu magia corpulenta pero alhora delicada.

Garnatxa Blanca - Macabeu
18 mesos roure frances

Clos Mogador (Gratallops)

K9 B> B B

68.00 € 242 km
160 KM ALELLA
Pansa Blanca- Godello - Garnatxa
LA CANYA Blanc- Picapoll

11 % vol. Sincer. Es molt amable en boca, agil i llarg gracies a aquesta
salinitat Mediterrania tan marcada i caracteristica des vins de ['Oriol.

27.25 €

269 KM

Oriol Artigas ( Llinars del Valles)

K9 B> B &

160 km NAT

TARRAGONA

LA FORADADA

13 % vol. Un vi que neix brisat i ens ensenya es sabor de sa Garnatxa
pura deixada fer. Terpénic i sense secrets. Es viu.

26.50 £

@ Garnatxa Blanca
@ 1any amb lies en inxo

1) Celler Frisach (Corbera d’Ebre)

© 269km

w SELECCIO 6@
p

% vol. Vitaronja. Moltes notes refrescants i florals en nas pero secant
en boca. Facil per disfrutar i beure en qualsevol momet.

@ Moscatell
@ -

@ Celler 9+ ( Baix Gaia )

L 2375¢ © 200km ECO
173 KM REPLANS DEL BERGUEDA
’1 RABASSA @ Macabeu-Pansera-Picapoll-Malvasia

/ 11,6 % vol. Reflecteix territori i harmonia entre entorn i vinya. @ -

@ Lleugerament brisat, balsamic amb notes delicadament confitades.

. 32.00¢

A Vinyas d'Empremta (Navas)

@ 173 km NAT



2.628 - 2.667 KM

~

" OlanNCS ESPANYA
TENERIFE - VALLE DE OROTAVA

L BENJE
12 % vol. Vi perfilat, agil i molt equilibrat. Autenticitat del terreny i de la
q varietat, es manté la personalitat Unica d'aquesta fantastica zona.

@ Listan Blanco

fis 8 mesos de roure frances i formigé

) Envinate (Taganana - Tenerife)

) 31.00¢ © 2.667km
555-664 KM RIOJA
REMELLURI @ Chardonnay-Viognier-Sauvignon Blanc

14,5 % vol. Un dels vins blancs més desitjats de la Rioja Alavesa.

wu Mantecds i molt gras en boca, records a crianga dolga i molt elegant.
e

@ 18 mesos roure frances

i ’@ Granja de Remelluri (Bastida)
85.00 € © 669 km
COSTUMBRES @ Viura
13% vol. Sortint una mica de la Rioja classica. En aquest cas,ens 8 9 mesos de roure francés- Damajuanes
trobem un vi franc, lleuger i alhora untuds, tocs citrics.

32.00 €

@ Vinos en Voz Baja (Aldeanueva de
Ebro- Rioja Baja)

© 32km

VINA POMAL RESERVA

13% vol. Un monovarietal vibrant i molt elegant. Fruites blanques, mel i
tocs especiats. Complexitat en boca. Un classic renovat.

) 46.00 €

@ Tempranillo Blanc
e} 12 mesos roure franceés i america - 12 ampolla
4 Bodegas Bilbainas (Haro)

© 505km



1.040 - 1.097 KM

~

COlANCS ESPANYA
VALDEORRAS

/

1

AsSomes

AS SORTES

14,5 % vol. Un godello madur, envolvent amb una gran expressio de
fruita. En nas €s una joia, elegancia increible i d'un equilibri delicat.

68.00 €

& Godello

(B 8 mesos roure francés
’@ Rafael Palacios (A Rua)

© 1,040 km

0 PANDO ORANGE

13,5 % vol. Clar i xocant exemple d'un godello pur, diferent. Pistes..
poma verda i acida, funoll, cruixent, electricitat i molt canviant.

@ Godello

(& Amfores - 10 mesos Roure francés

’@ La Perdida (Larouco)

32.00 € © 1097 km NAT
928 KM RIBEIRA SACRA
BRANDAN & Godello

Brandu
o

13 % vol. Agilitat en boca, molt fresc, tipic vi de tall gallec. Notes de
fruita blanca, acidesa i notes verdoses tipiques de sa varietat.

27.75 €

2.628-2.667 KM

& -
@ Algueira - Ribeira do Sil ( Lugo )

@ 1.155 km

CASTILLA Y LEON

ASTRONAUTES ORANGE

% vol. Juganer, refrescant i deliciés. Notes citriques perfectes per
acompanyar marisc,molt facil. Pura fruita fresca, explosio.

26.50 €

@ Malvasia

@ 3 mesos foudres
@ Les Astronautes ( Toro)

© 931km NAT

DOMINIO DEL AGUILA-VINAS VIEJAS

13 % vol. Cremositat amb notes d'herbes salvatges, lies, delicadesa.
En boca és ple, gras i molt persistent. Bona acidesa, untuositat, llarg i
durader.

137 €

& Albillo

@ 10 mesos en barriuges de roure
@ Dominio del Aguila ( La Aquilera )

@ 760 km ECO



2.628 - 2.667 KM

~

COlancs ESPANYA
CASTILLA Y LEON

MENADE

13 % vol. Franca tipicitat, expressio de la varietat en el seu estat pur.
Punts verdosos i florals en nas, vivacitat i tocs amargs agradables.

@ Verdejo
@ .

12} Menade (Valladolid)

Otk

23.50 € © g72km
GARCIA GEORGIEVA @ Albillo- Malvasia
13,5 % vol.Bergamota i lleugeres notes grasses. Molta complexitat, @ Pells - Lleugera Barrica

; salinitat, lleugeres llevadures, fruits secs, deixeu que parli...

| - @‘ Goyo Garcia Viticultor (Burgos)
35.00 € © 71 km ECO
OSSIAN & Verdejo

14,5 % vol. £n boca €s gras, potent i molt gustds. Final llarg.Un pes i
una elegancia que n

44.50 €

fe] 9 mesos de roure frances
’@‘ Ossian Vides y Vinos (Nieva)

@ 849 km ECO

MENADE SOBRENATURAL

13% vol. Temps, complexitat, un vi natural de llarga crianga com les
elaboracions antigues a Rueda. Una exquisidesa "sobrenatural”.

52.00 €

@ Verdejo

@ 36 mesos de roure frances
@‘ Menade (Valladolid)

@ 872 km ECO

MICROBIO

13,5 % vol. Maxim respecte per 'expressic varietal juntament amb el

factor terreny (sorrencs). Molt fluid, acidesa molt destacada, autentic.

35.00 €

@ Verdejo
’@‘ MicroBio Wines - Ismael Gozalo (Nieva)

@ 845 km NAT

ABRAZAFAROLAS

13% vol. Atipic, molt refrescant i amb notes de crianca ben
compenetrades amb notes lleugerament amargants i verdes .

27.00 €

@ Verdejo

@ 4-5 mesos foudres usats

{2} Navalilla (Segovia)

@ 769 km NAT



1.197 - 1.323 KM

~

“Olancs Espanya
RIAS BAIXAS

i

\'
Teapas Vivendi

TEMPUS VIVENDI

13 % vol. Salinitat marcada del terreny, sinceritat i puresa del
raim.Fresc, notes verdoses i citriques tipiques de IAlbarifio.
DISPONIBLE FORMAT MAGNUM 1,5( - 2022

29.00 €

89,00 €

@ Albarifio

(e 6 mesos de roure i de castanyer vell

0 Nanclares y Prieto (Sanxenxo)

@ 1.342 km

A GRANA

12 % vol. Acidesa i moltes notes citriques, dens i gliceric perd molt
lleuger en el seu pas per boca. Puresa de sa varietat en sols sorrencs.

33.00 €

@ Albarifio

(& 9 mesos de roure i de castanyer vell

@ Nanclares y Prieto (Sanxenxo)

@ 1.342 km

FULCRO

13 % vol. Increible albarifio degut al seu terreny i localitzacio. Gras i aeri
alhora, acidesa integrada, molt sali i mineral. Notes de mel i fruites dos.

35.50 €

@ Albarifio
() 11 mesos roure francés
in Adega Fulcro (Sanxenxo)

@ 1.351 km

DO FERREIRO

12,5 % vol. £n nas trobem fruita madura,poma i flors blanques.En boca
és rodd,sali, untuds i llarg. Paradigma dAlbarifio.

30.00 €

@ Albarifio
’@ Bodegas Gerardo Méndez (Meafio)

@ 1.197 km

LUSCO

13 % vol. Expressiu en nas. En boca trobem notes citriques i herba
fresca que I'hi proporcionen una sensacic de frescor. Sec en boca.

25,50 €

@ Albarifio
@* Pazos de Lusco (Condado de Tea)

@ 1.247 km

0 SEBAL

12,5 % vol. Perfil diferent a un Albarifio convencional.Predominen ses
notes de mar, algues marines i poma. Molta sapidesa en boca i cruixent.

30.50 €

& Albarifio
’@ Albamar - Xurxo Alba ( Cambados )

@ 1.310 km ECO

PAZO SENORANS SELECCION DE ANADA

13 % vol. Complex i profund. Forta personalitat, llarg i de volum molt
intens, entre untuds i gras. Ens deixa petjada des del principi al final.

65.00 €

@ Albarifio
’@ Pazo de Sefiorans (Vilanovifia)

@ 1.323 km




rosats



D)
0-45KM

“TOSAIS CATALUNYA
EMPORDA

PERAFITA ROSAT

13,5 % vol. Rosat clar, lleuger, refrescant pero amb una personalitat i un
fons tnic, amb caracter. Flors vermelles i lleugers tocs de gominoles.

23.50 €

@ Garnatxa Negra - C.Sauvignon
’@‘ Martin Faix¢ (Cadaqués)

@ 0 km ECO

MARAGDA

L 13,5 % vol Trencant una mica amb els colors pell de ceba, Mas Llunes
# ens ofereix un rosat pujat de color, fruites vermelles madures i floral.

) 20.75¢

@ Garnatxa Negra-Syrah

@‘ Mas Llunes (Garriguella)

@ 28 km

r VISI

/7~ %vol Color pell de ceba, lleuger, notes florals sense perdre el caracter
empordanés. Acidesa justa, per un rosat de beure, de disfruta

) 2250 ¢€

@ Garnatxa Negra

’@ Joc Celler ( Garriguella )

© 28km

L STOP MAKING SENSE ROSE

13 % vol Color molt desitjable, vi refrescant, divertit i sense miraments.
Hiper lleuger, delicat i facil per qualsevol moment calords, o no.

) 23.00€

306 KM

@ Marselan- Cabernet Franc i Sauvignon

@ Vinyes Tortuga ( Rabds )

@ 34 km NAT

MONTSANT

ﬂ LA SOLUCIO ROSA

14 % vol. Més profunditat i crianga, més complexitat. Es delicat i
amb matisos de fruita blanca.No €s un rosat, és la solucid rosa!

. J 33.00¢€

@ Garnatxa Gris,Negra i Blanca-Carinyena
-Macabeu-Syrah

@ 14 mesos de roure francés i damajoanes
’@‘ V. la Universal (Falset)

© 306 km



“ 1OSAls CATALUNYA

211-212 KM PENEDES
GRAN CAUS @ Merlot
N 13,5 % vol. Concentracio, gust i caracter. Notes de fruita vermella en @ -
e Nas, secant en boca i molt sabords. Final llarg i agradable.
IEI A3) Can Rafols dels Caus
) 30.00¢ © 217km =
657 KM RIOJA

VINA TONDONIA GRAN RESERVA

13 % vol. Per degustar en calma, ja que només s'elabora ses millors
anyades. Notes oxidatives pero alhora de fruites vermelles confitades.

@ Tempranillo - Garnatxa - Viura
@ 4 anys en botes de roure francés

@ Lopez de Heredia (Haro)

88.00 € © 657 km
211- 212 KM ANDALUSIA
j\ PURA SARA & Gamnatxa Negra
N 14 % vol. Agradable en boca, molt complert en el seu pas per boca. @ -
Fruita vermella gens empalagosa i més aviat secant. Divertit i excelent.
47 Fonddn (Almeria)
v
© 1.004km NAT

) 2550 ¢



negres
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Vﬂ@gFQS CATALUNYA

EMPORDA

I\

r
\

\

CADAC

15 % vol. Intensitat aromatica alta amb fruita vermella madura i herbes
aromatiques. Llarg pas per boca amb tanins dolgos presents, .

41.00 €

@ Garnatxa— Cabernet Sauvignon
@ 12 mesos de roure frances
’@‘ Martin Faix¢ (Cadaqués)

@ 0 km ECO

e

ARKETIPO

13,5 % vol. Molt expressiu en nas, notes d'espécies i tocs fumats molt
delicats. Complert en boca, tanins integrats i molt suau en el seu pas.

33.00¢

@ Carinyena - Syrah - Merlot

@ 12 mesos de roure frances

17) Sotaels Angels (Cruilles)

© es5km

NEGRE NOU CARIGNAN

14,4 % vol. Fermentacid espontania, vinyes de pissarra. Concentracio,
molta potencia, energia i caracter empordanés en la seva plenitud.

Carinyena - Garnatxa
6 mesos ciment vitrificat

Carriel dels Vilars (Els Vilars)

3800 € 39 km NAT
’1 IDO Garnatxa Negra
14,1 % vol. Delicat en roa, fruita, gens empalagos. ,Pers/stent, , 1 any roure frances vell
acompanyada d'una subtil mineralitat de 'anclatge dnic don prové.
E La Gutina (St Climent Sescebes)
. 31.00¢ 39 km NAT
JAN Carinyena Negra ( Samso )

14,5 % vol. Complexitat i alhora delicadesa, lleugeresa en boca
sense perdre ses arrels, l'essencia.Un vi de calma, d'adeleitar-se.

42.50 €

50% botes amercia 12 anys

Rim Jordi Esteve (Rabds)

@B E @ KE @B B e & B

32 km

O
B
L L%

SARAU

13 % vol. Fruita vermella i lleugerament confitada. Sense
complicacions, per disfrutar i jugar. Un vi facil i desenfadat.

26.25 €

Garnatxa Negra - Samso
6 mesos de roure frances
Rim Jordi Esteve (Rabos)

32 km

/_)

CRUSHING LUMPS

14,5 % vol. Homenatge as vins d'abans, als pagesos, al treball amb les
mans. Vi rustic i alhora aire fresc i agradable. Gran descobriment

29.75 £

Carinyena Negra

B S P BB

12) Celler Pujol Cargol (Masarac)

@ 38 km NAT




L/negres CATALUNYA
! EMPORDA

LA VINYA D’EN TOMAS

13 % vol. Amics que estimen la terra i la cuiden: el resultat és un vi de
seda, d'amor, de molta delicadesa i amabilitat. Fruita i molt refrescant.

27.00 €

@ Garnatxa Negra - Moscat

@_,

@ Amor per la Terra
(Masarac- David Pujol Cargol)

@ 39 km NAT

GORGS

15 % vol. Fruita vermella, jove amb caracter trapella. Bona acidesa,
fresc i molt poc pesant amb tocs mediterranis i herbacis.

25.50 €

@ Garnatxa Negra - Samso
@ 4-6 mesos de roure francés
12} Mas Estela (Selva de Mar)

© 15km

VIDES VELLES

13 % vol. Vinya recuperada, l'origen del celler. Poca extraccid, una
carinyena suau i subtil pero amb molta anima, energia i historia del vi.

31.50 €

@ Sams6
@ -
’@‘ Rim Jordi Esteve (Rabos)

© 32km

b |

lsriey ob sca00

COMA VAIXELL

15 % vol. Nas perfumat, afruitat amb un lleuger torrat de la fusta. Com
els d'abans,caracter i balsamic. Explosiu com pocs vins joves.

2625 ¢

@ C.Sauvignon-Garnatxa- Merlot
@ 3 mesos de roure frances

@ Celler Hugas de Batlle (Colera)

@ 27 km

CLOS ADRIEN

15 % vol. Parcelari exclusiu. Poténcia, tanins vellutats, trufa i elegancia.
Carnositat sedosa dins una ampolla de vi.

52.00 €

@ Garnatxa Negra - Syrah

@ 24 mesos de roure frances
’@‘ Terra Remota

@ 45km ECO

MASIA CARRERAS

15 % vol Aromes de fruita madura, espécies, xocolata i notes de crianca
marcades. Potent en boca. Té un final magnificament equilibrat.

33.00 €

@ Samso - Garnatxa - Ull de Llebre -
Sauvignon - Syrah

el 12 mesos de roure frances

@‘ Celler Marti Fabra (Sant Climent Sescebes)

@ 39 km

VI DE LLUNA

15 % vol. Pissarra, molt licords en nas ens mostra molta bellesa. Moltes
espécies mediterranies i en boca molta fruita madura i dolga..

62.00 €

@ Garnatxa Negra - Syrah - Samso
@ 17 mesos de roure francés
’@‘ Mas Estela (Selva de Mar)

© 15km




».

L/n@gres CATALUNYA
. EMPORDA

ENCARINYADES

12 % vol. Vi roig que ens parla de cultura, modernitat i creativitat. Finura
star la fruita i la mineralitat del sol granitic.

31.00 €

@ Carinyena Blanca- Ca. Gris - Ca. Negra
’@‘ Cosmic Vinyaters (Agullana)

© 45km

APOIKIA

13,5 % vol. Una Garnatxa aéria, delicada i molt carinyosa en boca que
trenca amb els esquemes de ses garnatxes de 'Emporda. Rodd i flotant.

45.00 €

@ Garnatxa Negra - Syrah - Altres

@‘ Vinyes de Mahalta (Massis del Montgri)

@ 52 km

VIDA NUA

15 % vol. Un vi despullat, sense disfrag. El suc que ens regala es raim,
carnositat, explosid de fruita negra i caracter.

32.50 €

146 KM

@ Cabernet Sauvignon

@ -
’@\ Mas Vida (Cistella)

@ 37 km ECO

ALELLA

BEIER DELS BARDISSOTS

12 % vol. De ses poques vinyes a Catalunya de Beier, en surten en
conta-gotes aquesta singularitat de vi. Molt floral, net i curids.

@ Beier
@ -

@‘ Pep Poui Oriol Artigas (Els Bardissots )

) 36.00€ © 146 km NAT
290 KM COSTERS DEL SEGRE
ACUSP @ Pinot Noir

)

13 % vol. Sedds. Especial i especiat, lleuger i perfecte maridatge pes
peix. Res a envejar as Pinot Noirs de la Borgonya.

50.00 €

194 KM

] 11 mesos de roure frances
{2} Castell dEncis (Talam)

@ 290 km

PLA DE BAGES

ELS FLAUTATS

13,5 % vol. Vitalitat, diversid i molta comprensid de la varietat
autoctona Mandd. Un vi diferent i molt versatil. Sorprenent.

38.00 €

@ Mando
& -
@ Oller del Mas (Manresa)

@ 194 km ECO



».

Vﬂ@gFQS CATALUNYA

TERRA ALTA
L'ANIT & Carinyena
13 % vol. Existeixen poques carinyenes amb aquest caracter | 8 Ciment
aquesta singularitat. Energia, saber fer i preséncia. Gran.
’@‘ Celler Frisach (Corbera d'Ebre)
38.00 € © 269km NAT
173 KM REPLANS DEL BERGUEDA

CORSAI
/. 12%vol. Profunditat i mineralitat.Rusticitat de la varietat amb
.. ladelicadesa de les mans que el cuiden. Vi de moltes capes.

(-

36.50 €

261-271 KM

@ Sumoll - Bartrol
fle] 4 mesos en frances i castanyer
’@ Vinyas d'Empremta (Navas)

© 173km A

CONCA DE BARBERA

/ﬂ\ ELS CORRALS

12,5 % vol. Fruita vermella, amb tocs delicats d'espécies i
regaléssia. Entrada en boca dolga, final complert i consistent.

. 26.50 €

206 - 240 KM

@ Trepat

@ 10 mesos castanyer
’@ Carlania Celler ( Barbera dela Conca)

@ 271 km NAT

PENEDES

ﬂ\ SUMOLL
, 12 % vol. Fruita vermella deshidratada molt lleugera. Tocs minerals i

{. ] amb un final que ens recorda sa magrana.Gens de rustic i elegantissim.

& sumoll

() 4 mesos en botes de castanyer

a) Can Rafols dels Caus (El Garraf)

Wl
,‘ 35.00 € © 219km
" ULL DE LLEBRE & Ul de Llebre
N 10,5 % vol. Una varietat tractada amb amabilitat i tendresa ens @ .
regala un vi delicat, amb fruita vermella viva, expressiu i sedos.
d @ Joan Rubié (Els Monjos)
_ ) 29.00 ¢ © 211km

COLLITA ROJA

12,5 % vol. Timid al principi, ens regala notes de tronja sanguinia
i violetes. Mig cos, aromatic, notes rustiques delicades i molta
salinitat.

32.00 €

@ Sumoll

@ 6 mesos barriques i ciment
@ Pardas (Torrelavit)

© 206 km ECO



‘ !5 KM

L/ﬂ(?,gFQS CATALUNYA
’ ILLES BALEARS

f

AN
13,5 % vol. Molta personalitat, procedent d’un sol pobre i molt mineral.
Un vi original, aromes mediterranies, torrats i terra mollada.

44.00 €

@ Callet- Mantonegro - Fogoneu

@ 18 mesos en roure Frances i 2 en amfores

12} Anima Negra (Felanix)

@ 313km

ESCURSAC

11 % vol. Lalegria de la senzillesa amb la profunditat d'una identitat
propia. Varietat recuperada. Fluid perd amb matéeria i mineral i molt
expressiu.

@ Escursac

@ 6 mesos en inox

@‘ Avior de Cati Ribot (St. Margalida)

30.00 £ © 479km ECO
303-316 KM MONTSANT
ALTAROSES @ Garnatxa Negra

14,5 % vol. Fugint de la sobrextraccid i buscant la riquesa aromatica
sense excés de volum. Corpul.léncia sense embafar.

29.00 £

@ 12 mesos en roure frances

’@ Joan d'’Anguera (Darmds )

@ 316 km

TERROIR SENSE FRONTERES

12,5 % vol. Al no utilitzar fusta en I'elaboracic ens déna com a resultat
un vi purament fruitds, aeri i jove. Expressio exclusiva de sa varietat.

32.00 €

@ Garnatxa Negra - Samsé
@ Terroir sense Fronteres ( Capganes )

@ 306 km ECO

FINESSE

13,5 % vol. C'est la terra qui parle” és la frase perfecta per definir
aquest vi. Expressiu i fresc.En boca és estructurat, persistent i alhora
delicat.

27.25 ¢

@ Garnatxa

e 8 mesos roure frances
@‘ Vinyes d'en Gabriel (Darmas)

© 315km

DEUNIDO

12,5 % vol. Concentracid, caracter i molta fruita. Parla per ell sol de la
varietat i del sol on neix.Despullat, pur raim del Montsant.

31.00 €

@ Garnatxa
@ Christian Barbier ( La Figuera )

© 343km M

l\ W,E:)

REVOLTA

% vol. L Leugeresa i agilitat en boca. Fruita vermella madura pero sense
embafar, diferent i molt plaent en tot el seu recorregut.

30.25 €

@ Garnatxa
’@ La Bona Marc Alonso ( La Figuera )

© 343km NAT



-3

18 KM

Vﬂ@g]’@S CATALUNYA

PRIORAT

IST0!

(:ﬁ?:w

TERROIR HISTORIC

14 % vol. Una versid del Priorat terriblement lleugera, sucds i molt facil
de beure.Molta fruita, molt sali i stper sdper fresc. Delicids.

34.00 €

@ Garnatxa-Carinyena
@ 6 mesos en diposits de ciment
@ Terroir al Limit (Torroja del Priorat )

@ 306 km ECO

==

CAMIi PESSEROLES

13,5 % vol. Reflexe honest de la dificultat de la viticultura, de la
rusticitat d’'un paisatge i de la tenacitat de sa gent. Inigualable.

89.00 €

@ Carinyena- Garnatxa
(0 20 mesos de roure i damajuanes
12} Mas Martinet (Gratallops)

@ 309 km ECO

=

ARTIg

r

ARTIGAS

15,5 % vol. Intensitat de fruita negra, aromaticament molt captivador.
Notes especiades i herbes mediterranies, molta complexitat en boca.

35.75 €

@ Garnatxa-Carinyena-C.Sauvignon
(G 16 mesos botes de roure frances
@ Mas Alta ( Vilella Alta)

© 318km

L >4
ink
r.3

(

PLANETES DE NIN

14,5 % vol. Es despleguen aromes a fruites negres i punts baslamics.
Expressid de frescor i finura.PRIORAT en majdscules, extra!

48.00 €

@ Garnatxa - Carinyena
@ 18 mesos de roure frances
’@ Celler Familia Nin Ortiz (Porrera)

© 298km

GRATALLOPS - VI DE VILA

14,5 % vol. Un vi del poble, de la terra. Un vi que ens transporta
directament al Priorat. Rusticitat, caracter i elegancia. Un classic.

69.00 €

@ Garnatxa - Carinyena
@ 16 mesos de roure frances
12} Alvaro Palacios (Priorat)

© 318km

ARBOSSAR

14 % vol. Delicadesa, carinyds i extremadament elegant. Notes
mentolades i especiades, fruita negra, mineralitat i molt bona energia.

@ Carinyena

@ 16 mesos en ciment

@ Terroir al Limit (Torroja del Priorat)

76.00 € © 302km
LA PARTIO & Carinyena

13 % vol. Maceracio curta de pells, semi - carbonica de raim i rapa. @

Delicadesa feta vi. Notes silvestres i molta mineralitat. Prouccid

limitadisisma. @ Gemma Mir¢ ( Falset )

36.00 € © 240km ECO
BATETA @ Garnatxa - Carinyena

% vol. Aquest vi ens impregna del Priorat, de la seva identitat. Intensitat

i generositat sense perdre la frescor en cap moment.

30.75 €

@ 6 mesos barrica de roure
@ Comarca del Priorat (Tarragona)

@ 292 km NAT



0% 80 KM

VTIBg]’@S ESPANYA
BIERZO

1 ULTREIA

7 13,5 % vol. Potent i carnds, llaminer. Deixa agradables sensacions
?l- afruitades ben ensamblades amb sa fusta jove i especies. Tanins polits.

) 29.00 €

@ Mencia

12 mesos roure frances

Rall Pérez Bodegas y Vifiedos
{a) (Valtuille de Abajo)

© 1.053km

JL VILLA DE CORULLON

13,5 % vol. Vi extrovertit, delicat, envolvent i elegant. Corullon és una
poesia en forma de vi, indescriptible, et fa emocionar.

) 52.00¢
1.020KM

Mencia - 4% uva blanca
15 mesos roure francés

Descendientes de Palacios (Corullon)

K9 B> B

1.053 km
GRANADA

/ﬂ 1368 CERRO LAS MONJAS

15,5 % vol. Trenca esquemes; potent, torrat, contundent.. elaborat a
1.400 metres daltura. Una meravella, autentic. Molt complexe.

768

. J 33.00 ¢

Garnatxa - Cabernets - Merlot
36 mesos roure frances

Barranco Oscuro (Cadiar)

K9 B> B B

1.020 km NAT

1 EL PINO ROJO

14,5% vol. Una raresa! Planeja suaument es paladars com un bon Pinot
Noir, pero amb la majestuositat que I'hi ha transmés IAlpujarra. Flipa.

) 27.75¢
759 KM

Pinot Noir
12 mesos roure frances

Barranco Oscuro (Cadiar)

K9 B> BB B

1.020 km NAT
BULLAS

w LA DEL TERRENO - TINTO DE PARCELA

14 % vol. Intensitat de fruita negra i vermella, carnds. Lleugeres notes
de cuir. Amb cos, tanins molt suaus amb final sec. Pura energia de vi

(

) 3250 ¢
661 KM

Monastrell - 5% uva blanca
11 mesos formigd

Julia Casado - La del Terreno (Murcia)

K9 B> B B

759 km NAT
MANCHUELA

PINO

13 % vol. Intens, serids i precis. Fruita negra, vermella i matisos
minerals, florals i regalig. Sabords, vellutat i amb marcats tanins.

Bobal

Bodegas y Vifiedos Ponce

{11 mesos roure frances
£}
©

. 35.00¢ 661 ki £C0
1.090 KM VALDEORRAS
0 TESOURO & Brancellao

12,5 % vol. Poténcia aromatica. Notes vegetals fresques com sa menta.
LLeuger i fresc. Facil de beure i gran acidesa perfectament integrada.

' TESOUR

53.00 €

@ 9 mesos en barriques de roure frances
o) Vifia Somoza (ARda)

@ 1.090 km



18199 KM

L/n@gres ESPANYA
: RIBEIRO

XANLEDO

12,5 % vol. Molt intens en aromes i fragancia a fruits vermells
madurs, violetes i notes verdoses. Caracter Galleg pero d'una suavitat
extraterrestre.

32.00 €

1.155-1.188 KM

@ Caifio - Brancellao
@ 17 mesos barriques noves
’@‘ Vifiedos do Gabian (Carballeda de Avia)

@ 1.199 km ECO

RIBEIRA SACRA

ALGUEIRA

7 13 %vol. Pinzellades de mineralitat, 'atac en boca és fresc pero a
mesura que recorre la boca ens lomple i acaricia delicadament..

gueira
) 26.00 €
1.205 KM

%‘J Mencia
@ .
’@‘ Adega Algueira (Doade)

© 1155km

RIAS BAIXAS

/H MINATO DA RANA

7~ 11 %vol. Molta tipicitat de la zona, de caracter pero sempre respectant
I"agilitat en boca, notes terrosses i florals de la zona

38.50 €

@ Mencia - Garnatxa Tintorera - Uva Blanca
s 9 mesos de roure frances
@* Nanclares y Prieto ( Sanxexo )

@ 1.205 km NAT

JL 0 ESTEIRO

10,5 % vol. Notes balsamiques de llorer i eucaliptus, molta concentracio

. en nas. Fresc, de trago llarg, equilibrat i molt franc. Tanins delicats i
s salinitat.

) 42,00 €

628 KM

@ Espadeiro
@ Albamar - Xurxo Alba ( Cambados )

@ 1.310 km ECO

VALENCIA

UNA NOCHE Y UN DIA

13 % vol. Arrels Mediterranies, vi de terroir, aromes florals i amb tanins
q quasi imperceptibles. Final gustds, notes de tardor i especiat.

23.25 €

1.045 KM

@ Gir6 ( Garnatxa )
@ Curii Uvas y Vinos ( Marina Alta )

@ 628 km

ARRIBES DE DUERO

| CAMINO DE LOS ARRIEROS

/ 11,5 % vol. Sequint la seva linia d'elaboracio tradicional fina i delicada,

/ \

H‘ Alvar recupera varietats autoctones de la zona. Vi extremadament facil.

) 26.50 ¢

@ Juan Garcia - Rufete-Merenzao i Altres
@ 10 mesos roure frances
@ Alvar de Dios Hernandez ( EI Pego)

@ 1.045 km



682:818 KM

VTIGg]’@S ESPANYA
MADRID

CADAUSOLO DE LOS VIDRIOS - Comando Pistacho

14,5 % vol. Subtils notes increibles de velo flor i mineralitat. LimitadA
produccio, refrescant, ple de finura i amb personalitat propia.

32.50 €

@ Garnatxa

@ 9 mesos roure frances
’@\ Comando G (Sierra de Gredos)

© g63km

J“L NOS RECUERDO BAILANDO EN EL FILO

% vol. Un vi divertit, juganer, hiper lleuger i afinat, fruita vermella i
explosid de sabors. Aquest vi et desperta l'alegria, la felicitat pura.

@ Garnatxa
@ _

’@\ Pequefios y Salvajes(Sierra de Gredos)

) 29.00¢€ © gs6km
748 KM CIUDAD REAL
j‘ CHEMA @ Tinto Velasco

12 % vol. Vsrietat recuperada amb una potencia de fruita i acidesa 8 18 mesos roure francés

| — | increible, molt rodd i fluid en tot moment. Només 190 ampolles.

29.00 €

682-818 KM

’@‘ Indar Vinos ( Socuéllamos )

© 748km

RIBERA DEL DUERQ / CASTILLA Y LEON

H\ LA HORMIGA DE ANTIDOTO

14,5 % vol. Intensitat en boca, molts balsamics. Agradablament
tanic, voluminds, carnds amb cos. Punt diferencial a la resta.

@ Tinta Fina

] 18 mesos roure frances

@ Bodega Antidoto ( Soria)

L 41.00 € © 682km
J"\L MAURO @ Tempranillo - Altres
14,5 % vol. No ho neguerem, Mauro és valor segur Gras i B 15mesos roure frances | america
.« | alhora delicat amb una maduresa impecable des seus tanins.
"= DISPONIBLE FORMAT MAGNUM 2021 108,00 € {2} Bodegas Mauro (Tudela de Duero)
L 42.00¢€ © 813km

CLARETE "FINCA LOS QUEMADOS"

14 % vol. Directe | fragant en nas, gran paleta d'aromes que
evolucionen cap a les especies i els fumats. Atac lleuger i fresc.

. 34.00¢€

@ Tinto Fino

@ 6 mesos de roure francés
@ Goyo Garcfa Viticultor( Burgos)

@ 741 km ECO



MKM

Vﬂ@gFQS ESPANYA

RIBERA DEL DUERQ / CASTILLA Y LEON

PiCARO DEL AGUILA

14 % vol. Tocs mentolats i espécies. En boca €s gustos, agradablement
tanic i suficientment fresc per fluir sense pesar. Aire fresc a Ribera.

40.50 €

@ Tinto f- Garnatxa-Bobal- Albillo
el 19 mesos roure frances
’@ Dominio del Aguila (La Aquilera)

@ 748 km ECO

TOMAS POSTIGO

15 % vol. Classic que no falla.Molta concentracio, fruita negra intensa i
potencia de fusta. Tanins dolcos i madurs, regali¢ i herbes aromatiques.

38.00 €

@ Tinto Fino - Merlot- C.Sauvignon
@ 12 mesos de roure frances
@ Bodegas Tomds Postigo ( Pefiafiel )

@ 617 km

FLOR DE PINGUS

14,5 % vol. Nas molt intens on es pronuncia la bona maduracid. Fruita
molt madura, tocs florals. Més tard surten es cafés i sa xocolata..

150 €

@ Tinta Fina

() 18 mesos de roure frances
@ Dominio de Pingus (Roa)

@ 787 km

Neo

NEO

15 % vol. Fruits vermells, cireres verdoses i notes florals. Un vi amb
bastant de cos, tanins presents pero delicats i integrats.

39.50 €

@ Tempranillo

@ 22 mesos- roure frances i america
@ Bodegas y Vifiedos Conde-Neo (Burgos)

@ 743 km

PAGO DE CARRAOVEJAS FINCA Y BODEGA

15 % vol. . Sija I'has provat, ja saps quin espectacle et
trobaras, si encara no ho has fet, no triguis més, s’ha de fer!

@ Tinto f- Garnatxa-Bobal- Albillo
@ 12 mesos de roure frances

’@ Pago Carraovejas (Pefafiel)

DISPONIBLE FORMAT MAGNUM 2018 - 105,00 €
) 48.00¢ © 767km ECO
AALTO @ Tinto Fino

AALTO'|

15 % vol. Aromes afruitats i especiats de gran intensitat sobre un fons
de regalic.En boca és intens, amb tanins dolgos i equilibrats.

48.00 €

(G0 20 mesos de roure frances i america
’@ Aalto Bodegas y vifiedos (Quintanilla)

@ 795 km

PSI

14 % vol. Molta fruita, refinat, fresc i intens en boca. Subtils notes de
fusta molt ben col.locades. Molt més sedds i elegant que altres Ribera.

48.00 €

@ Tinta Fino- Garnatxa
@ 18 mesos de roure frances i ciment
’@ Dominio de Pingus (Roa)

© 787km
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L/TIBgTQS ESPANYA
RIOJA

REMIREZ DE GANUZA RESERVA

14 % vol. Una de les cases més emblematiques de la Rioja, que ens
espera? Un vinarro. Poténcia perd amabilitat tanins marcats pero frescs.

70.00 €

@ Tempranillo-Graciano-Viura-Malvasia
f&) 26 mesos de roure frances i america
’@‘ Remirez de Ganuza (Samaniego)

@ 644 km

PHINCA HAPA

14,5 % vol. Un estil totalment diferent, fantastica frescor i aroma en
nas, flors silvestres i espécies. Molt més lleuger i molta amabilitat.

36.00 €

@ Tempranillo- Graciano
@ 12 roure frances
@‘ Bodegas Bhilar (Bilar)

@ 630 km ECO

MUGA CRIANGA

14 % vol. Fusic entre fruits vermells i torrefactes, sa fruita cobra
més protagonisme en boca fins completar un conjunt equilibrat..

34.00 €

@ Tempranillo-Garnacha-Mazuelo-Graciano
s 24 roure frances
’@‘ Bodegues Muga (Haro)

© 656 km

VINA TONDONIA RESERVA

13 % vol. Sec, suau, rodd, desenvolupat i evolucio fantastica. Final
llarg i persistent, no passa mai de moda

46.00 €

@ Tempranillo-Garnatxa-Graciano-Mazuelo
@ 72 mesos de roure america
’@ Bodegas Lépez de Heredia (la Bastida)

@ 657 km

MONTESA CRIANCA

14,5 % vol. En boca €s suau, torrat i amb uns tanins molt delicats. Vi
ideal per peix per sa seu finura alhora que sa seu fruita i facilitat.

25,75 ¢

@ Tempranillo-Garnacha-Mazuelo
@ 12 mesos roure frances
1) Palacios Remondo (Alava)

© 638 km

EROSIVO

13 % vol. De glop llarg, de deixar fer. Intensitat i rusticitat en boca,
fruita, carnds. Varietal en estat pur. Fusta perfectament integrada.

44.00 €

@ Tinta Velasco - Calagrafia Blanca
@ 8 mesos roure frances vell
@ Vinos en Voz Baja (Aldeanueva Ebro)

@ 538 km NAT

LA RIOJA ALTA - GRAN RESERVA 904

14,5 % vol. Elegancia en copa, majestuositat i tradicid. Fruita
confitada, balsamic, especiat. Notes de cuir i torrefactes.

83.00 €

@ Tempranillo-Graciano
@ 48 mesos roure frances
’@ La Rioja Alta (Haro)

© 636 km



ESCUMOSOS



COSCUITTIOSOS CATALUNYA

202 KM

CONCA DEL RIU ANOIA

BLANC DE BLANCS

12 % vol. Acidesa i complexitat . Una elegancia i densitat en boca
permanent pero alhora refrescant. Convida molt a ser begut i disfrutat

25.00 €

Data degorjament :

Macabeu-Xarel.lo-Parellada-5% Malvasia
15 mesos crianga
Raventos i Blanc (Sant Sadurni)

202 km

TEXTURES DE PEDRA

12 % vol. Estructura,rodd,fruita blanca i negra,tot va acompanyat. Sec,
gustas, delicids i nervi. Edicid limitada.

42.00 €

Data degorjament :

K9 B> B @ KO B B B

Xarel.lo Vermell-Bastard Negre-Sumoll
42 mesos crianga
Raventds i Blanc (Sant Sadurni)

202 km

MAS DEL SERRAL

12,5 % vol. Es es somni fet realitat de Pepe R, maxima expressid d'una
parcel.la Unica i singular. Austeritat, sinceritat, salinitat i mineralitat.

150 €

Data degorjament :

213 KM

K9 B> BB <&

Xarel.lo-Bastard Negre
100 mesos crianga sobre lies
Pepe Raventds (Sant Sadurni)

202 km

CORPINNAT

TERRERS BRUT NATURE GRAN RESERVA

11,5 % vol. Totalment sec, sense addicio de sucre d'expedicid. En boca

és potent, gustds, bona acidesa, bombolla fina.Insuperable com sempre.

40.00 €

Data degorjament :

Xarel.lo-Macabeu-Parellada
68 mesos crianga
Recaredo (St Sadurni d’Anoia)

213 km

TURO D'EN MOTA BRUT NATURE

11,5 % vol. Lelegancia de la senzillesa: una vinya unica, una varietat

Unica de raim, una anyada i una produccio limitadissima.Gran intensitat.

120 €

Data degorjament :

Xarel.lo
162 mesos crianga
Recaredo (Sant Sadurni d’Anoia)

213 km

iNTENS ROSAT BRUT NATURE

12 % vol. Madur amb notes de fruites roses madures, notes herbacies i
tocs especiats i balsamics. Ampli en boca i equilibrat. Bombolla fina.

41.00 €

Data degorjament :

BB G W B ©E & B

Monastrell-Garnatxa
32 mesos crianga
Recaredo (St Sadurni d’Anoia)

213 km




COSCUITTOSOS CATALUNYA

202-248 KM

CAVA

)l

RASCARA

_

RASCARA BRUT NATURE

11,50 % vol. Delicat i precis, amb notes salines. T'acaricia amb una
textura de seda extrema. Escasses i delicioses 800 ampolles d'aquesta
anyada.

68.00 £

Data degorjament :

Xarel.lo
24 mesos crianga
Bufadors (Sant Sadurni d’Anoia)

202 km ECO

UVAE GRAN RESERVA

@B BB @ K & ®

Chardonnay - Xarel.lo

7 11,50 % vol. Llevats torrats i mermelades.Sabors molt equilibrats amb Minim 80 mesos crianca

—ee  Unaacidesa i una evolucid agradable. Un final de boca llarg. Molt vinic.

'ﬁ{f? Rimarts (Sant Sadurni d'’Anoia)

) 47.00 € Data degorjament : 207 km
MICROTIRATGES ROSAT Trepat

11,5 % vol. Subtil i complex alhora, notes herbacies i de fruits vermells
delicats. Notes de brioxeria, cruixent i final molt refrescant.

29.00 £

Data degorjament :

15 mesos crianga
Maria Rigol Ordi (Sant Sadurni d’Anoia)

207 km

MENAIXATRUA

11,5 % vol Jove, rodo i sec amb el carbonic molt ben integrat. Presenta
una gran harmonia entre acidesa i volum. Fruita madura, citrics i brioix.

27.50 €

Data degorjament :

E B % KB BB

Xarel.lo

12 mesos en ampolla

Vinyes Singulars ( Pacs del Penedes )
211 km

METODE TRADICIONAL

ELS TALLS BRUT NATURE

12 % vol. Delicadesa i tradicié. Bombolla fina integrada perfectament en
aquest escumads amb notes vinoses, fresc i persistent.

K9 B> BB

Garnatxa Negra - Xarel.lo
12 mesos crianga

Casa Jou - Laia i Jaume (Sant Sadurn)

) 33.00¢€ Data degorjament : 202 km =0
| EL MURAL BRUT NATURE & Xarello
12 % vol. Explosio de sabors i notes, crianca i bellesa, delicadesa, molt @ 30 mesos crianga en ampolla
gastronomic. Immensa complexitat, refrescant i bombolla diminuta.
1) Mas Goma (Font Rubf)
30.00 € Data degorjament : @ 202 km -
JL SICUS CRU BLANC & Xarello
7 11,5 % vol. Gras, estructurat, mantecds pero sobretot elegant. Molta @ 100 mesos crianca
brioixeria en nas i en boca pero secant en el pas per el paladar.
. @‘ Sicus ( Bonastre)
) 36.50 € Data degorjament : © 248km ECO



879

-1.005 KM

< ESCUIMOSOS FRANGA

CHAMPAGNES

)\

]
us RoEDEER

LOUIS ROEDERER BRUT PREMIER

12 % vol. Acidesa perfecta, lleugeresa. Pas estructurat i persistent.
Es complert i modern sense deixar de ser un classic.

72.00 €

Data degorjament :

Chardonnay-Pinot Meunier- Pinot Noir
Reserves anyades + 6 m en ampolla
Louis Roederer ( Epernay )

1.005 km

LONGITUDE LARMANDIER-BERNIER,
EXTRA BRUT PREMIER CRU

12,5 % vol. Net, carnds, bombolla molt fina i ampli paladar. Sense dubte,
excepcional.

79.00 €

Data degorjament :

@B H @ ©E & ®

Chardonnay
48 mesos de crianga en ampolla
Larmandier Bernier (Vertus)

1.012 km

INVITATION BRUT PREMIER CRU

12 % vol. Fruita fresca, notes refrescant i toc delicat de brioix. Perfecta
porta d'entrada per descubrir aquests escumosos de renom mundial.

51.00 €

Data degorjament :

Chardonnay-Pinot Meunier- Pinot Noir
24 a 30 mesos de crianga en ampolla
Huré Fréres (Ludes)

1.009 km

ROSE DE MEUNIER EXTRA BRUT

12,5 % vol. Tres vinificacions diferents que ens descobreixen un
escumas complexe i aromatic alhora. Rosat molt especial

57.00 €

Data degorjament :

Pinot Meunier
24 mesos crianga en ampolla
Laherte Fréres ( Chavot )

1009 km

METISSE BRUT NATURE

12 % vol. Barreja poc habitual des dos Pinots. Franc i de gran nivell.
Personalitat molt diferenciadora, notes oxidatives.

54.00 €

Data degorjament :

E B G K B & (b @B &

Pinot Noir - Pinot Blanc

20% de la reserva de solera des celler

Olivier Horiot ( Les Riceys)

640 km

BLANC D'ARGILE BRUT NATURE

12 % vol. Pur, rodd, fi, equilibrat i vinds. Bombolla fina i intensitat subtil.
Ferm i meravellos, complexe, molt sali i molta mineralitat.

88.00 €

Data degorjament :

%
i
fa}
©

Chardonnay
10 m barrica + 24 m crianga en ampolla
Vouette&Sorbee ( Buxieres-sur-Arce )

878 km

CRISTAL BRUT

12 % vol. Textura sedosa, potencia mineral. Cristal és un champagne de
crianga amb un gran caracter i acidesa. Producte Exclusiu.

280 €

Data degorjament :

%
=

Chardonnay-Pinot Noir

6 anys + 8 mesos en ampolla

{2} Louis Roederer (Epernay)

©

1.005 km




879

-1.005 KM

< ESCUIMOSOS FRANGA

CHAMPAGNES

GOUSTAN VAL FRISON BRUT NATURE

12 % vol. Naturalitat i puresa, transmet molta energia. Vinds i notes a
fruits vermells, sense perdre I'espontanietat i 'agilitat.

59.50 €

Data degorjament :

@ Pinot Noir

@ 9 mesos barriques + 15 m ampolla

’@* Valerie Frison ( Ville sur Arce)

© 653 km

FLEUR DE CRAIE BRUT NATURE

12,5 % vol. Elegant, delicat, amb subtils notes de crianca. Per disfrutar
en boca, gran textura i de glop llarg.

56.00 €

Data degorjament :

@ Chardonnay

@ 9 mesos harriques + 30 m ampolla

@* Barrat - Masson ( Cote de Sezane)

© 704 km .

CUMIERES PREMIER CRU BRUT NATURE

12,5 % vol. Flors blanques, pa torrat i fruits secs. Bombolla petita,
delicada i molt sedds en boca. Sapidesa increible. Sa joia de la corona.

90.00 €

Data degorjament :

@ Chardonnay- Pinot Meunier - Pinot Noir
fisl 24 mesos barriques
’@‘ George Laval ( Cumieres)

@ 1.017 km

SAIGNEE DE SORBEE BRUT NATURE

12 % vol. Tremendament vinds per la seva textura avellutada, fruits
vermells delicats. Fons pur, intens, elegant i molt precis.

117 €

Data degorjament :

@ Pinot Noir

@ 36mesos crianga en ampolla
’@‘ Vouette&Sorbee ( Buxieres-sur-Arce )

© 878 km

Z(dé(

FIDELE BRUT NATURE

12 % vol. En boca és franc, amb una acidesa que I'hi aporta
una estructura ferma. Final llarg, persistent i molta personalitat.
DISPONIBLE FORMAT MAGNUM 1,5L - 2018 ( 01/21) 174,00 €

72.00 €

Data degorjament :

@ Pinot Noir

fel 36 mesos crianga en ampolla
@ Vouette&Sorbee ( Buxieres-sur-Arce )

© g78km

BULLES DE COMPTOIR - TERRINE ET JARDIN

12 % vol. Molt vinds, notes amargants i oxidatives elegants. Sec pero
gras alhora, amb cara molt gastronomic.

62.00 €

Data degorjament :

@ Pinot Noir - Chardonnay - Pinot blanc
] 9 mesos crianga barrica/12 mesos am
’@‘ Charles Dufour ( Landreville)

© 887 km

ALTITUDE BRUT NATURE 320m

12 % vol. Entrada en boca neta i fresca, mig cos i bombolla hiper fina.
Es complexe, records a poma vermella, aranja i ametlla.

75.00 €

Data degorjament :

@ Pinot Noir

@ 48 mesos crianga en ampolla
@ Salima & Alain Cordeuil ( Noé-les-Mallets)

© 8o km
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VARG

~vins de temporada ~

ANDALUSIA

Tres Uves 15/16 (Vigriega/Vermentino/Viogner) 28,00 €
Barranco Oscuro NAT

EMPORDA

v Llibertat 22 (Carinyena Negra ) Cosmic Vinyaters - Agullana
NAT  3325¢€

¥ Consciéncia Cosmica 22 (Carinyena Gris) Cosmic Vinyaters-
Agullana NAT 33,50 €

Y Bossanova 21 (Chardonnay - Picapoll) 36,00 €
Sota el Angels ECO

Preseéncia 17 (Garnatxa Blanca) Sota els Angels 47,00 €

CONCA DE BARBERA

* Lilla 22 Ancestral (Parellada/Trepat) Josep Foraster
25,50€

FRANCA

v Le Zudefruit 19( Grolleau ) J. Lambert-Loire NAT 29,75 €

< Déluge 21 (Carinyena) Le Picatier-C.Roannaise NAT 27,00 €

= J'y Aime 19 (Poulsard/Gamay) Ganevat-Jura NAT 36,00 €
Pulsion Sauvage 21 (Chasselas) "orange"

David Humbert - Saboya NAT 37,00 €
< Crémant de Bourgogne Brut 18 (Pinot Noir/Chardonnay/
Aligoté/Gamay) - Frangois Mikulski 38,00 €
Pinot Blanc Glou - Glou 20
Jean Gingliner - Alsacia NAT 29,00 €
L'Adret 20 ( Viogner) 27,50 €
Les deus Terres - Ardéche NAT
Letizia22 Tribouley
(Muscat-Matard)-Rosselld NAT 30,00 €
MADRID
Malavara Oxidative White Wine 18 31,00 €
(Malvar) Raul Calle Viticultor NAT
~ La Mujer Caiion 20 (Garnatxa) Uvas Felices 90,00 €
MALLORCA
< Jugosa 21 (Syrah/Moscatell) Galmés i Ribot NAT 26,50 €
< Lo Vilero 21 (Escursac) Galmés i Ribot NAT 33,00¢€
MONTSANT

¥ Mans de Sams6 20 (Garnatxa) Vinyes d’en Gabriel 62,00 €

PENEDES
Tiques 17 (Xarel.lo) - Joan Rubid NAT 3500 €
Essencial 21 (Xarel.lo) - Joan Rubid NAT 30,00 €
Criatura 14 (Macabeu) - Parés Balta 38,00 €

* LaFerreria Ancestral 19 (Xarello) ECO 30,00 €
La Furtiva20 - Brisat dels Arcs

(Parellada/Garnatxa Bl/Macabeu)-NAT 33,00 €

Vinya Oculta 19 ( Xarel.lo) - Amés Bafieres NAT 35,00 €
Dismunt del Bitxo 21 ( Macabeu ) - Orda Vins NAT 24,00 €
Dumenge 22 (Xarel.lo Vermell)-Celler Dumenge NAT 29,00 €

Orange Censurat 21 (Carinyena Blanca)

- Bodega Clandestina ECO 36,00 €
Pur Xarel.lo 20 (Xarel.lo) - Pardas ECO 33,00 €
PRIORAT
Cami de Pesseroles Brisat 17 50,00 €
(Picapoll/Muscat/Garna) - Mas Martinet NAT
Terra de Cuques 21 45,00 €
(Pedro Ximénez/Moscatell) -Terroir al Limit
La Lambretta 22 38,00 €

(Moscatell de parra) -Gemma Miré NAT

PLA DE BAGES

Piotxa 18 Brisat (Macabeu/Pansera) 30,50 €
Vinyas d'Empremta NAT

RIAS BAIXAS

~ Carralcoba 16 (Caifio Tinto) - Eulogio Pomares 42,00 €

RIBEIRO

~ Viia Mein-0 Val do Avia 18 (Caifio/Brancellao) 36,00 €

RIOJA
Anteportalatina 2015 (Viura) - Pujanza 40,00 €
Phinca Hapa 18 (Viura-Garnatxa-Malvasia) 31,50 €

RIBERA DEL DUERO

~ Dominio del Aguila 17 82,00 €
(Tempranillo/Blanca del Pais/Garnatxa/Bobal)

~ Finca el Peruco 18 48,00 €
Goyo Garcia (Tinto Fino - Albillo )

~ Milsetentayseis 18 (Tinto Fino - Albillo) 64,00 €

CANARIES
Palo Blanco 21 ( Listdn Blanco ) - Envinate 37,00 €
Bimbache 20 ( Listan Bl/Vijariego/Baboso/Forastera/Gual )

39,00 €

¥ Cruz Santa 16 (Vijariego Negro) Suertes del Marqués 44,00 €

TARRAGONA

Tanca els Ulls 21 (Cartoixa) Celler del Cesc NAT 28,50 €
< Tot Negre 21 (Ull de llebre/Syrah) Celler Tuets NAT 24,00 €

VALENCIA

Muda 22 ( Tardana) "orange” - Verénica Romero NAT 27,50 €
Las Tres Viejas 20 ( Airén/Tortosi/Valenci ) "orange" -
Bodegas Pigar NAT 28,00 €

BLANC ROSAT NEGRE “\ ESCUMOS
WHITE ROSE RED SPARKLING



v eSlral 1gj<zrs
FRANCA COTES CATALANES

ROBOUL

13 % vol. Vi de concentracid natural, molt aromatic i sense excessos.
Complexe i delicat amb la puresa propia de casa seva..

30.00 €

@ Monastrell - Garnatxa - Syrah
€ 12 - 14 mesos roure frances

’@ Danjou Banessy ( Espira de I'Agly )

@ 65 km

ROI DES LEZARDS

13,5 % vol. Cirera i fruita negra, especies i tocs balsamics. Un vi recte,
molt viu, fresc, profund i amb molt bona acidesa.

33.50 €

@ Carinyena

el 12 mesos en foudres
’@ Les Enfants Sauvages ( Fitou )

@ 233 km

LA NEGRA

13,5 % vol. Fruita vermella en esséncia amb un toc de bisa marina. En
boca és pur, sabords i envolvent. Acidesa lleugerament present.

@ Garnatxa Negra - Carinyena
@ 5 mesos roure frances usada

@ Yoyo (Montesquieu-des-Albéres)

33.00 € © 76km
KM31 & Garnatxa Gris - Garnatxa N - Carinyena

14 % vol. Ses tres garnatxes de la Yoyo, vinyes de més de 100 anys.
Resultat : profunditat, harmonia i molt complexe. Pura magia.

@ 8- 10 mesos roure francés usada

@‘ Yoyo ( Montesquieu-des-Albéres )

47.00 € © 6km
FRANGA VALLEE DU RHONE
LORATOIRE @ Cinsault - Garnatxa Negra

13 % vol. Fresc i gastronomic, maduresa perd molta agilitat en boca.
Sali'i notes de mora del bosc. Complexitat molt marcada i definida

27.00 €

@ Domaine petit Oratoire (Valliguieres)

@ 322 km ECO

TERRA D'OMBRE - ANGLORE

13,5 % vol. Un celler que no necessita presentacions. Caracter i
delicadesa alhora, notes herbacies, maduresa i salinitat. Una joia.

42.00 €

@ Garnatxa - Syrah
@ L'Anglore (Tavel)

@ 331 km ECO
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FRANGA LOIRE

LA ROCHE SAVENNIERES - ROCHE AUX MOINES

13,5 % vol. Elegancia i sutilesa persona. Acidesa perfectament
integrada amb sa fusta delicada. Eléctric, sapidesa i molta llargada.

46.00 €

@ Chenin

@ 18 mesos roure frances
’@ Roche Aux Moines ( Savennieres)

@ 848 km ECO

LE ZU DEFRUIT - SOUFRER N'EST PAS JOUER

13 % vol. Profund, rusticitat pero elegancia alhora. Caracter fruitds i
llarg en boca, carnositat perd moltes ganes de beure'n més i més.

35.75 ¢

@ Grolleau
@ Jéréme Lambert ( Equisheim )

© go4km

FRANGA ALSACE

TRAPET - GEWURZTRAMINER RIQUEWIHR

14 % vol. Bon recorregut amb notes dolces i lleugerament acides.

Persistent. Molt gliceric, calid, fruita en compota, dolgor molt agradable.

32.00 €

@ Gewdrztraminer
@ 12 mesos roure frances
’@ Domaine Trapet ( Dijon )

@ 719 km

LEON BEYER RIESLING

12,5 % vol. Relativament sec, refinades i delicades fruites, amb un
bouquet mineral.

@ Riesling

0 9 mesos de roure frances

ALA-VIE
-

12 % vol. Poma verda i lleugeres espécies. En boca €s una explosio de
frescor, suc pur, cristali, delicat. Fantastic per marisc, molt adictiu.

26.50 €

134 @ Leon Beyer ( Eguisheim)
31.50 € © 945km
A LA VIE @ Sylvaner - Pinot Blanc

’@ Julien Meyer ( Nothalten )

© 9g9km

FRANCA BORGONYA

MOULIN A VENT "LES VIEILLES VIGNES"

14 % vol. Precis, delicat i molt aromatic. Delicat per la seva exposicid,
notes de cirera i tanins molt afinats, elegancia pura.

45.00 €

@ Gamay

flel 15 mesos foudres
@ Thibault Liger - Belair

© 703km



ALEMANYA

KUNSTLER

13 % vol. Mineralitat marcada, fruites tropicals i molta delicadesa.
Fresc, un Riesling que no necessita maquillatges, pur en ell mateix.

42.00 €

@ Riesling
@ 8- 10 mesos
’@ Weingut Kiinstler ( Rheingau )

@ 1.204km

KOEHLER RUPRECHT KABINETT TROCKEN

11 % vol. Riesling assequible per a tots, en tots els sentits. Aromatic
pero molt delicat. Fresc pero llarg, harmonids i gens empalagos.

26.50 €

@ Riesling
@ 4-5 mesos en foudres vells
@ Koehler Ruprecht

@ 1.149 km ECO

KARL HAIDLE SPATBURGUNDER

12 % vol. Mentolat i especiat, molt i molt sucds en boca. Tanins molt
delicats, una acidesa que ressalta i fruités.

25.00 €

@ Pinot Noir

@ 12 mesos roue frances usat
@ Karl Haidle ( Kernen im Remstal )

@ 1.278 km ECO

AUSTRIA

BLANC D'ORANGE N°4 FRIZ

% vol. Una veritable obra mestra.Pell d'aranja, pebre blanc i un toc de
farigola. Textura finissima i acidesa delicada.

39.00 €

@ Sauvignon BI - Pinot Bl - Zweiglt
@ Steiermark (Austria )

@ 1.527km




MAGNUNMS

T'estimi 17 75 €
r\M AGNUMS Emporda - Somni d'Istiu (Garnatxa Blanca i Roja - Macabeu)

Olancs Tempus Vivendi 22' 60 €
Rias Baixas- Nanclares y Prieto ( Albarifio )
REC 17' 89 €
Rias Baixas - Marc Lecha y Albamar ( Albarifio )
Alma de Mar 20’ 94 €
Rias Baixas - Bodegas Albamar ( Albarifio )
Hohen - Siilzen 16’ 79 €
Alemania - Battenfeldspanier ( Riesling )

MAGNUMS Cupatge Dos Mil Disset - Maria Rigol Ordi 17" 59 €

COSCLINOSOS Cava (Xarel.lo - Macabeu - Parellada ) (07/22 )

De nit - Raventds i Blanc 21' 64 €
Conca del Riu Anoia (Xarel.lo-Macabeu-Monastrell-Parellada) (06/217)

Mas del Serral 09' 340 €
Conca del Riu Anoia (Xarel.lo-Bastard Negre) (03/21)

Visol - Mestres 23’ 76 €
Cava ( Xarel.lo - Macabeu - Monastrell - Parellada) (01/22)

Blanc de Blancs Brut Nature - Laherte Freres 19’ 110 €
Champagne - (Chardonnay) (05/21) CI

Fidele 18 174 €
Champagne - Vouette et Sorbee (Pinot Noir) (01/21) EIB

MAGNUMS Lo Vilero Clar 61 €
VVTlBgl”QS Mallorca - Galmés i Ribot (Premsal-Callet-Fogoneu) 2079
Hunky Dory
Emporda - Vinyes Tortuga (Garnatxa) 2020 64 £
Mauro
Vino de la Tierra de Castilla y Ledn (Tempranillo i Altres) 2018 88 £

Picaro del Aguila
Ribera del Duero (Tinto Fino-Garnatxa-Bobal-Albillo) 2016 82 €

Pago de Carraovejas Finca y Bodega
Ribera del Duero (Tinto Fino - Cabernet S - Merlot) 2016 105 €



